- Vorspeisen -

Geriucherte Entenbrust Vitello Tonato
P ‘o - 2 .
aul Mispelcr eme mit gehackten Kapern,
Holunderzwiebeln
. Parmesan

und marinierten Zupfsalaten 7 Blattsal
muit Niissen & Kernen un {1[1,‘551 aten

106,00€¢

18,00 ¢

Klemer Salat
Marinierte Blatt- & Gartensalate
mut Nissen & Kernen

7,00€
- Suppe -
Unsere kulmarische
Wochenreise Unsere Empfehlung des 1ages
Pilzessenz Blumenkohlsiippchen
mit Ganseklemn mit Walnussol
und Tortillachips 8,00 €

950 ¢

ok oF oF o oF

Kiirbiscremesiippchen
mit gerosteten Kiirbiskernen
und Kiirbiskernol

950 €



- Fisch & Fleisch -

Unsere kulinarische
Wochenreise

Gebratenes Filet
vom Heilbutt' mit
Sellerie - Kiirbiskern - Gemtise,
gebackenem Kiirbrs und

cremigem Kallfelz - Risotto
31,00 €

* ok & ok ok

Geschmorte Entenkeule
mit fruchtigem Rotkohl,
Gelbe Betegemiise

und gerosteter

Semmelknddelscheibe
25,00 €' 1 Keule pro Portion
33,00 € 2 Keulen pro Portion

Unsere Emplehlung des Tages

Gebratenes Adlerfischfilet!
mit Wirsing - Paprikagemdise,
Fenchelcreme
und cremiger Bulgur

29,00 €

* oF ok ok ok

Gebratenes Entrecotesteak
mut Karotten -
Bleichselleriegemiise, Rote
Beetecreme

und cremiger Dinkel mit Kresse

29,00 ¢

-Vegetarisch-

Gebackene Parmesanpolenta
mit sautiertermn Romersalat, Kiirbis - Pastinakengemdiise
und Maronencreme

24,00 €



- Stiles Finale & Kise -

Unsere kulinarische
Wochenreise

Unsere Emplehlung des 1ages

Beerenfruchtmousse aul

Broselboden Quarckkeulchen
mit emgelegter Kakir und mit emgelegten Stachelbeeren
Aplelsorbet und Eisbeglertung 9,00 €
10,00 €

Kisevariation mit frischen
Friichten, Niissen & Brioche
11,00 ¢

0 - Aquakultur
[ - Wildfang
2 - aus unserem Halerland-Garten (Broland)
& - Jan Brauer (konventionell)
1 - Heimische Jagd
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