
- Vorspeisen / Suppe - 
 

Haferländer Salat und Vorspeisenbuffet 
20,00 € 

 
als Hauptgang 

25,00 € 
 

Kleiner Salat 
Marinierte Blatt- und Gartensalate 

mit Nüssen und Kernen 
9,50 € 

 
Selleriecremesüppchen 

mit Dampfmohn 
9,50 € 

 

- Fisch, Fleisch & Vegetarisch - 

Gebratenes Filet vom Boddenzander 
1 

oder  
Gebratenes & Geschmortes vom Landschwein 

mit Rote Bete - Creme 
gebratenen Kräuterseitlingen, Wirsinggemüse  

und Kartoffelstampf 
32,50 € 

 
Gebratenes Kottelette von der Scholle 

mit gelbe Rüben, Radieschen und Kürbiscreme 
dazu Schwarzbier - Dinkel 

32,50 € 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Gebratenes und Geschmortes vom Wiesenlamm 
mit gebratenen Weißkohlgemüse, Lauchcreme 

und Buchweizen - Gerstengraupentaler 
32,50 € 

 
 Gebackene Zucchini – Tofu – Lasagne 
mit Sanddorntomaten,  Erbsencreme 

und gebratenen Tomatengnocchis 
 

26,00 € 
 

- Süßes Finale & Käse - 

 
Weißes Schokoladen – Kumquat – 

Blauschimmelküchlein 
mir eingelegten Heidelbeeren 

und Walnusseis 
10,00 € 

 
Käsevariation  

mit frischen Früchten 

 Nüssen, Brioche 
 und fruchtigem Feigensenf 

11,00 € 
 

 


