- Vorspeisen -

Unsere kulmarische
Wochenreise Unsere Empfehlung des 1 ages
Gebratene Leber Haferlinder Salat - und
vom Fuhlendorfer Lamm Vorspeisenbutlet
an Kirschzwiebeln, 18.00 €
mit gemischten Blattsalaten ’ ] .
18,00 € (als Hauptgang 24,00 €)
Klemer Salat

Marinierte Blatt- & Gartensalate
mit Niissen & Kernen

7,00€
- Suppe -
Unsere kulmarische Unsere Emplehlung des 1ages
Wochenreise
Zucchini -
.VVI] dconsomme Steckriibencremestippchen
mit buntem Gemtise ,
. . mit getrockneten Tomaten
und Tortillachips 950 €
9,50 € S
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Kiirbiscremesitippchen

mit gerosteten Kiirbiskernen
und Kiirbiskernol

950 €



- Fisch & Fleisch -

Unsere k Ulma’_’ 1sche Unsere Empfehlung des 1ages
Wochenreise
Gebratenes EI] et Gebratenes Filet von der
vom Skreir’ Meeriische’
) m]i LS [élLIdé‘{]S el]lc;r 1e- 5 mut Petersilienwurzel -
Kiirbisker: ngemuse, fole bete Pastinakengemiise, Zucchini
Topinamb u]f cremce Paprikacreme und gebackenen
und geb ackencin Kartoffel - Chiasamenkrapfen
Kartoftel - Kiirbis Strudel 9000 €
31,00 € ’
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Rosa gebratener Riicken und Gebratenes & Geschmortes vom

gebackene Praline vom Weidekalb
Fuhlendorfer Lamm mit Spitzkohl, Fenchelcreme
mit sautiertem Romersalat, gebackener Stilkartoftel
Kiirbisgemiise und 29,00 €
Kichererbsenrosti
31,00 €
-Vegetarisch -
Marinierter Fetakése

mit sautiertem Romersalat, Rosenkohlgemiise
Rote Betecreme und Kiirbiskernrisotto

24,00 €



- Stiles Finale & Kise -

Unsere kulinarische
Wochenreise Unsere Emplehlung des 1ages
Honig - Biskuitroulade Sanddorn - Tiramisu
mit Schokoldenmousse und mit emgelegten Kirschen

gerosteten Haselniissen und Vanilleers

dazu emgelegte Kirschen 9950 ¢€

und Bananeneis
10,00 €

Kisevariation mit frischen
Friichten, Niissen, Brioche
und hausgemachter Quuttensent
von Frau Evers

11,00 €

0 - Aquakultur
[ - Wildfang
2 - aus unserem Halerland-Garten (Broland)
& - Jan Brauer (konventionell)
1 - Heimische Jagd
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